Menu Degustazione

Crudo di mare : crostacel, tartare e fantasia di pesce bianco

Scampo cotto a bassa temperatura, emulsione di pomodoro datterino giallo,

burrata e polvere di crostacer”

Sandwich di trigha e scarola su gazpacho di pomodoro verde
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Bavette sul pesce™ - Patto Storico
(Pasta risottata con scampetti, totanini,

seppiette e gamberetti brondi)
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Il nostro pescato del giorno in forno con sedano rapa,

nocciole salate e lattughino di mare
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Semifreddo al passion fruit e spuma di Champagne
Piccola pasticceria

Calte

€ 130,00 (a pers. per tutto 1l tavolo, vini esclusi)




