
Menu Degustazione 

 

Crudo di mare : crostacei, tartare e fantasia di pesce bianco 

Scampo cotto a bassa temperatura, emulsione di pomodoro datterino giallo, 
burrata e polvere di crostacei* 

Sandwich di triglia e scarola su gazpacho di pomodoro verde 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

Bavette sul pesce* - Piatto Storico 
(Pasta risottata con scampetti, totanini, 

seppiette e gamberetti biondi) 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

Il nostro pescato del giorno in forno con sedano rapa, 
nocciole salate e lattughino di mare 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

Semifreddo al passion fruit e spuma di Champagne 

Piccola pasticceria 

Caffè 

 

€ 130,00 (a pers. per tutto il tavolo, vini esclusi) 

 

Primi Piatti di Mare 

Bavette sul pesce* - Piatto Storico (Pasta risottata con scampetti, totanini,     
seppiette e gamberetti biondi) 

€ 35,00 

Spaghetti Versiliese - Piatto della Tradizione (Pasta risottata con frutti di mare 
sgusciati, arselle, vongole veraci, cozze e pomodoro fresco) 

€ 35,00 

Risotto Carnaroli Gran Riserva Gallo, aglio olio e peperoncino, mantecato 
all’acqua di pomodoro con tartare di mostella al sesamo e bottarga di gallina 

€ 40,00 

Fusillone al topinambur, scampi e dressing alla birra € 40,00 

Scucuzzùn mantecato ai ceci di spello, calamaro scottato alla salvia 
e profumo di agrumi 

€ 35,00 

Ravioli all’ortica, tartare di gambero rosso e il suo ristretto* € 40,00 

  

Primi Piatti di Terra 

Bottoni farciti di radicchio, fonduta di Scoppolato di Pedona e perle di bitter € 35,00 

Risotto Carnaroli Gran Riserva Gallo mantecato con cacio e pepe di Sichuan e 
fegato d’oca marinato al Sauternes (min. 2 pers.) 

€ 40,00 

Vellutata di farro della Garfagnana e fagioli rossi di Sorana € 25,00 

Tagliolini al filetto di pomodoro e basilico di Prà € 25,00 


