Menu Degustazione

Quadro d’autore con caviale *

Scampo cotto a bassa temperatura, emulsione di pomodoro datterino giallo,

burrata e polvere di crostacer”

Capesanta scottata, patata soffiata,

mfuso di fogha d’ostrica e composta di zucca
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Scucuzziin mantecato ai ceci di Spello,

calamaro scottato alla salvia e profumo di agrumi
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Astice (0 Aragosta) 1n crosta speziata, daikon,

cremoso di carote e scaglie di aceto balsamico
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La pastiera 2024
Piccola pasticceria

Cafte

€ 160,00 (a pers. per tutto 1l tavolo, vini esclusi)



