
Antipasti di Mare 

Quadro d’autore con caviale * € 55,00 

Gran crudo di mare : ostriche, crostacei, tartare e fantasia di pesce bianco € 65,00 

Proposta di tre piccole portate calde € 50,00 

La seppia si veste di verde : seppietta nostrale arrostita 
con vellutata di verdure di stagione € 35,00 

Sandwich di triglia e scarola su gazpacho di pomodoro verde € 35,00 

Scampo cotto a bassa temperatura, emulsione di pomodoro datterino giallo,      
burrata e polvere di crostacei* 

€ 40,00 

Insalatina tiepida di mare con crostacei e molluschi, dadolata di pomodoro fresco  
e verdure di stagione* 

€ 35,00 

Capesanta scottata, patata soffiata, infuso di foglia d’ostrica e composta di zucca € 40,00 

Sogliola in carrozza : filetto di sogliola del Tirreno dorato, spuma di mozzarella di 
bufala affumicata e pane nero all’acciuga 

€ 35,00 

  

Antipasti di Terra 

La Caprese secondo lo Chef € 25,00 

Flan di verdure con leggera fonduta di parmigiano e tartufo di stagione € 40,00 

Battuta di manzo piemontese al coltello con maionese al cappero,                       
prosciutto di piccione e caviale di tartufo 

€ 35,00 

Torcione naturale di fegato d’oca, confettura di zucca al peperoncino € 40,00 

Menu Degustazione 

 

Quadro d’autore con caviale * 

Scampo cotto a bassa temperatura, emulsione di pomodoro datterino giallo, 
burrata e polvere di crostacei* 

Capesanta scottata, patata soffiata, 
infuso di foglia d’ostrica e composta di zucca 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

Scucuzzùn mantecato ai ceci di Spello, 
calamaro scottato alla salvia e profumo di agrumi 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

Astice (o Aragosta) in crosta speziata, daikon, 
cremoso di carote e scaglie di aceto balsamico 

° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° ° 

La pastiera 2024 

Piccola pasticceria 

Caffè 

 

€ 160,00 (a pers. per tutto il tavolo, vini esclusi) 

 


