Menu Degustazione

Crudo di mare : crostacel, tartare e fantasia di pesce bianco

Insalatina tiepida di mare con crostacei e molluschi,

dadolata di pomodoro fresco e verdure di stagione*

Sandwich di triglia e scarola su gazpacho di pomodoro verde
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Bavette sul pesce” - Pratto Storico
(Pasta risottata con scampelti, totanii,

seppiette e gamberetti biondr)
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Il nostro pescato del giorno m forno all’isolana :

crema Parmentier di patate, pomodori confit, verdure di stagione e capperi di Pantelleria
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"La Pastiera"
Crema di grano cotto e ricotta, mousse all’arancia,

grano caramellato e gelato al fior di latte

Piccola pasticceria

Cafte

€ 160,00 (a pers. per tutto 1l tavolo, vini esclusi)



